
MENU

OUVE R T  DU  VE N D R E D I  AU  D I M A N C H E ,  D E  1 1 : 00  À  19 : 00
OUVE R T  7  J OUR S  À  C O M P T E R  DU  20  JU I N



18,00$/ 17,00$Burger classique/Végétarien
Pain brioché, bœuf Angus, laitue, tomate, oignons
croustillants, cornichons, fromage St-Benoit,
bacon. Servi avec frites et salade de chou.

19,00$Nachos classique
Chips, olives noires, poivrons, piments,
oignons verts, fromage, crème sure, salsa.

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

16,50$Bruschetta maison
Tomates fraîches, basilic, ail, huile d’olive,
servie sur un pain focaccia grillé.

6,00$Chips chaude maison
Chips maison assaisonnées d'épice chipotle,
servi avec mayonnaise régulière ou cajun.

6,00$ / 9,00$Panier de frites / patates douces
Servi avec mayonnaise régulière ou cajun.

P I Z Z A S  D U  P R O

Duo 6 $
16,00$Fromage

Mozzarella, sauce tomate, basilic frais, filet
d’huile d’olive.

Duo 6 $
18,00$Pepperoni & fromage

Pepperoni, sauce tomate, mozzarella.

Duo 6 $
21,00$Garni

Pepperoni, sauce tomate, poivron, champignon,
oignon, mozzarella.

20,00$Végétarienne
 Légumes de saison, sauce tomate, mozzarella.

Disponible en tout temps

Duo 6 $
7,00$ / 13,00$Poutine 

Pommes de terre locales, fromage en grains
Coaticook, sauce maison.
Extra poitrine de poulet + 4$
Extra saucisses + 2$
Extra smoked meat + 7$

8,00$ / 15,00$Poutine italienne
Pommes de terre locales, fromage en grains
Coaticook, sauce bolognaise.

15,00$Spaghetti bolognaise

Salade césar 
Laitue romaine, croûtons, bacon, vinaigrette
césar, parmesan, câpres frites.

17,00$

Extra poitrine de poulet + 4$

P L A T S

10,00$ / 16,00$ / 19,00$Club sandwich

Poulet, bacon, laitue romaine, tomate,
mayonnaise. Servi avec frites et salade de chou.

(Demi / régulier / pour 2)

Sur pâte Napolitaine
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DISPONIBLES DU VENDREDI AU DIMANCHE &
EN TOUT TEMPS À PARTIR DU 20 JUIN 



Duo 6 $
22,00$Sandwich Smoked Meat

Pain de seigle marbré, moutarde de Dijon,
cornichon à l’aneth. Servi avec chips et salade
de chou.

Duo 6 $
16,00$Wrap falafel / Bol falafel

Falafel, laitue, tomate, concombre, oignon
rouge, persil, tzatziki.  Servi dans un wrap ou
sur du couscous perlé. 

15,00$Grilled Cheese
Fontina fumée, mozzarella, fromage en grain
Coaticook. Servi avec chips et salade de chou.
Extra bacon + 4$

Duo 6 $
17,00$Sandwich au bœuf effiloché

Pain ciabattas, bœuf effiloché, fromage Fontina
fumé, mayonnaise chipotle épicée, laitue,
tomate. Servi avec chips et salade de chou.

3,50$ / 6,00$ / 9,00$Hot-dog (solo / duo / trio)

9,00$Hot-dog deluxe
Hot-dog style européen : pain brioché, saucisse
style Octoberfest, moutarde de dijon, oignons
croustillants et garni de salade de chou. Servi
avec chips.

P L A T S

B O I S S O N S

Thé glacé

Perrier

Mate Libre
Rose, lime, gingembre, original, passion.

Boissons gazeuses
Coke, sprite, ginger ale, tonic, thé glacé.

4,75$

4,50$

3,50$

4,25$

Jus jus d’orange, jus de pomme. 4,25$

Monster 8,00$

Espresso 3,25$

4,75$

Américano 3,25$

Café filtre 3,25$

Cappuccino

Café Latte 6,00$

DISPONIBLES DU VENDREDI AU DIMANCHE &
EN TOUT TEMPS À PARTIR DU 20 JUIN 

25,00$Nachos classique
Chips, olives noires, poivrons, piments, oignons
verts, fromage, crème sure, salsa.
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E N T R É E S  À  P A R T A G E R

OUVE R T  DU  VE N D R E D I  AU  D I M A N C H E ,  D E  1 1 : 00  À  18 : 00
OUVE R T  7  J OUR S  À  C O M P T E R  DU  20  JU I N



B I È R E S  E N  F Û T

Coors Light
Blonde 5,0%

6,75$ 8,00$

Peau des fesses
Session NEIPA 3,5%

7,50$ 9,00$

Blue Moon
Ale Blanche Belge 5,4%

7,50$ 9,00$

Heineken
Blonde ambrée 5,0%

8,00$ 9,00$

12 OZ 20 OZ

B I È R E S  C A N N E T T E S

Heineken Molson Coors 9,00$
Lager 5,0%

Coors Light Molson Coors 8,00$
Blonde 5,0%

Molson  Ex Molson Coors 8,00$
Ale 5,0%

Blue Moon Molson Coors 8,00$
Ale Blanche Belge 5,4%

Madri Molson Coors 9,00$
Blonde 5,0%

P R Ê T S - À - B O I R E

Clamato Cesar 
Lime 5,5%

Bacardi Mojito
Menthe et lime 5,0%

Cherry River Cocktail
Orange Sanguine &
framboise 5,0%

V I N  B L A N C

Altopiano, Abruzzes (Italie) ｜Trebbiano
Attaque ronde et mûre suivie par une fraîcheur désaltérante 7,00$ 34,00$

Entre-Deux-Mer, Bordeaux (France) ｜Sauvignon, Sémillion, Sauvignon gris
Bordeaux blanc par excellence. Fruit et fraicheur 45,00$

V I N  R O U G E

Massoreale, Abruzzes (Italie) ｜Sangiovese
Attaque ronde et mûre suivie par une fraîcheur désaltérante 7,00$ 34,00$

Tuilerie du Puy, Bordeaux (France) ｜Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc
Un bordeaux bien mûr qui est souple et fruité 45,00$

V I N  R O S É

Biologico Rosato, Abruzzes (Italie) ｜Pinot Grigio
Rosé frais aux arômes de fruits rouge légèrement acidulés 9,50$ 47,00$
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D É C O U V R E Z  N O S  P R O M O T I O N S

SAAZ La Memphré 10,00$
Pilsner 5,0%

Quadruple La Memphré 10,00$
Blonde 4,0%

Double Menton La Memphré 10,00$
Double IPA 8,0%

Son Garin de Sel Siboire 10,00$
Gose 3,9%

Romeo’s Gin Tonic
Fleur de sureau 7,0%

9,50$

9,50$

9,50$

9,50$

23,00$

25,00$

25,00$

25,00$

Pichet


