
B I È R E S  E N  F Û T  E T  E N  C A N E T T E

Coup de coeur

Produit québécois

Double Menton
Microbrasserie la Memphré
Double IPA 8.0%

7,50$ 9,50$ 27,00$ 11,00$

Coors Light
Lager Blonde Légère 4.0%

6,75$ 8,00$ 23,00$ 8,75$

DEMI PINTE PICHET CANETTE

C A N E T T E  M I C R O B R A S S E R I E S  

SAAZ Pils Microbrasserie la Memphré 10,00$
Pilsner d'inspiration Tchèque  5,0%

La Quadruple Microbrasserie la Memphré 10,00$
Ale Blonde Légère 4,0%

Certitude Microbrasserie Siboire 11,00$
Sure aux fruits, 3,9%

Blue Moon
Ale Blanche Belge 5.4%

7,00$ 9,00$ 25,00$ 9,25$

Normanville
Hazy IPA 4.8% 

7,00$ 9,00$ 25,00$ N/A

Madrí
Lager Européenne 4,6%

7,00$ 9,00$ 25,00$ N/A

Murphy's
Irish Stout 4,1%

7,00$ 9,00$ 25,00$ N/A

Heineken
Lager blonde légère 4.0%

7,00$ 9,00$ 25,00$ 9,75$

Alfred
Ale Rousse Irlandaise 5%

7,00$ 9,00$ 25,00$ N/A

Molson Export
Blonde Régulière 5.0%

8,00$ 23,00$ 8,75$6,75$

La Orford
Lager Bohémien 5.0%

7,00$ 9,00$ N/A25,00$

Griffin Town Zéro Brasseurs de Montréal 9,75$
Moins de 0,5% d’alcool

Discipline Microbrasserie Siboire 9,75$
Moins de 0,5% d’alcool

S A N S  A L C O O L

Astrocyclette
Microbrasserie Siboire
NEIPA 5.0%

7,50$ 9,50$ 27,00$ N/A

Peau des fesses
Session IPA 3,5%

7,00$ 9,00$ 25,00$ N/A



Soupe à l'oignon gratinée
Oignon, bouillon de bœuf, croûton, fromage St-Benoit.

8,95$

Mini-pogos (4)
Végan. Servi avec une sauce érable & moutarde.

9,95$

Soupe du jour
Servi avec un crouton.

5,25$

7,25$Panier de frites
Servi avec mayonnaise régulière, cajun ou pesto.

Extra poitrine de poulet + 3.99$
Extra fromage + 3,99$

12,95$Chips chaudes des monites 
Chips maison assaisonnées d'épices chipotle et
mangue, servi avec mayonnaise régulière ou cajun ou
pesto.

9,95$/13,95$Poutine classique
Fromage en grain Coaticook.

12,95$/18,95$Poutine italienne
Sauce bolognaise, fromage en grain Coaticook

15,95$Spaghetti bolognaise

Coup de coeur

Produit québécois

Produit sans gluten

Produit sans lactose

Consultez nos menus du
jour sur l'ardoise !

Produit végétarien

M E N U  R É D U I T  D E  D É B U T  D E  S A I S O N

Tofu Général Tao
Sauce général tao classique : aigre douce, sucrée et
épicée. Servi avec riz basmati, brocolis, oignons et
poivrons.

16,95$

Pour les jeunes de 12 ans et moins

L E  T A P I S  M A G I Q U E  

9,95$Spaghetti bolognaise

Tofu Général Tao
Sauce général tao classique : aigre douce, sucrée et
épicée. Servi avec riz basmati, brocolis, oignons et
poivrons.

10,95$

D E S S E R T

Dessert du jour 6,95$

9,95$Poutine classique
Fromage en grain Coaticook.

23,95$Slalom Burger
Pain brioché, bœuf Angus, laitue, tomate, oignons
caramélisés à l’érable, cornichons, fromage St-Benoit,
bacon, sauce whisky & érable. 

22,95$Burger végétarien
Pain brioché, galette végé, laitue, tomate, oignons
caramélisés à l’érable, cornichons, fromage St-Benoit,
bacon, sauce whisky & érable. 

Salade césar 
Laitue romaine, croûtons, bacon, vinaigrette césar,
parmesan, câpres frites

9,25$/16,95$

Salade la Girouette
Mesclun, carotte et betterave en julienne, graine de
citrouille, pamplemousse et vinaigrette aux agrumes.

9,25$/16,95$

L ’ H Y B R I D EL E S  P R E M I È R E S  T R A C E S


